
 
 

 

 

Food Angebot All In Catering 
 

Canapés 

 
Weichkäse; Frischkäse; Schinken; Salami ; Käserolle  CHF 2.0,- pro Stück 
Thunfisch ; Rohschinken CHF 2.0,- pro Stück
  
Rindstatar; Rauchlachs CHF 2.5,- pro Stück 
Roastbeef Röllchen an Tartarsauce CHF 2.8,- pro Stück 
Vitello Tonnato mit Kapern CHF 2.8,- pro Stück 
Gemüsesticks mit Kräutersauerrahm CHF 1.8,- pro Stück 
Tomate- Mozarellaspiess an Pesto CHF 1.5,- pro Stück 
Feta-Melonensalat CHF 2.0,- pro Stück 
Gemischte Oliven und Grissini CHF 2.0,- pro Stück 
Fruchtspiesse CHF 1.8,- pro Stück 
Bruschetta Tomate CHF 2.0,- pro Stück 
Sommerrolls Gemüse CHF 2.0,- pro Stück 
Sommerrolls Crevetten CHF 2.5,- pro Stück 
Brötli mit Weichkäse und Roastbeef CHF 2.8,- pro Stück 
Wurst und Käsespezialitäten Brotauswahl CHF 8.0,- pro Person 
Gebeizter Saibling an Cherrytomate CHF 2.5,- pro Stück 
 
 
Warme Komponenten 

 
Schinkengipfel CHF 2.8,- pro Stück 
Käseküchlein CHF 2.5,- pro Stück 
Meatballs CHF 2.5,- pro Stück 
Riesencrevetten           CHF 3.0,- pro Stück 
Pouletspiess Sweet/ Chili           CHF 2.5,- pro Stück 
Minibratwürste nach Thüringer Originalrezept            CHF 2.8,- pro Stück 
Pikant marinierter gebackener Blumenkohl (vegan)                CHF 3.0,- pro Person 
Pulled Pork Tortillas   CHF 3.0,- pro Stück 
Suppe im Glas            CHF 2.5,- pro Stück 

 

 

 

 

 



 
 

 

 
 
Vorspeisen kalt 

 
Grüner Salat Dressing nach Wahl CHF 8.5,- pro Person 
Gemischter Salat Dressing nach Wahl CHF 10.5,- pro Person 
(Dressing französisch, italienisch, Essig Öl) 
Nüsslersalat nach Saison Speck, Ei, Croutons CHF 13,- pro Person 
Mesclunsalat an Nüssen, Mango, Kernen   CHF 12,- pro Person 
Ceviche mit Crevetten                                                                    CHF 15,- pro Person 
Gurkencarpaccio an Papaya und Kräutervinaigrette            CHF 12,- pro Person 
Tomaten-Zucchini-Mozarellasalat Kräutervinaigrette           CHF 12,- pro Person 

 

Grosses Salatbüffet 

 
• Blattsalate, 
• 5 Gemüsesalate 
• Kartoffelsalat 
• Thunfisch-Pasta Salat 
• pikante Crevetten in Caramelsauce  
• Schnittlauch, Zwiebeln, geröstete Brotwürfel, Kerne 
• verschiedene Dressing  
• Brotauswahl 

 
Salatbüffet ab 10 Personen 
 
Kleines Salatbüffet 

• Blattsalate 
•  4 Gemüsesalate,  
• Schnittlauch, Zwiebeln, geröstete Brotwürfel, Kerne 
• verschiedene Dressing 
• Brotauswahl    CHF13.- pro Person                                                                                       

   
 

 Suppen 

Weissweinschaumsuppe  CHF 10,- pro Person 
Käse-Lauchsuppe  CHF 10,- pro Person 
Gemüsesuppe nach Saison  CHF 11,- pro Person 
Currysuppe vegan  CHF 11,- pro Person 
 
 
 
 
 
 



 
 

 
 
 

 

Warme Vorspeisen 

 
Gedämpfter Kabeljau mit Kapern, Gurken, Tomate  CHF 17,- pro Person 
Linsen Ananas Vegan  CHF 15,-pro Person 
Auberginen-Zucchini Tajine Vegan  CHF 15,-pro Person 

 

Hauptgänge Klassiker 

 
Rindsentrecote am Stück gegart        CHF 39,- pro Person 
Rindsfilet am Stück gegart        CHF 45,- pro Person 
Schweinsfilet(Lende) am Stück gegart  CHF 29,- pro Person 
Kalbsbraten  CHF 36,- pro Person 
Pouletgeschnetzeltes  CHF 28,- pro Person 
Kalbsgeschnetzeltes   CHF 34,- pro Person 
Stroganoff Rind  CHF 34,- pro Person 
        
Vegi 

 
 
Tofu   CHF 28,- pro Person 
Saitanschnitzel  CHF 24,- pro Person 

 

Beilagen 

 
Kartoffelgratin, Teigwaren, Reis, Rosmarinkartoffeln, Bratkartoffeln, Süsskartoffel 
Gemüse: saisonales Gemüse nach Angebot, Ratatouille , Wok Gemüse, pikant 
marinierter gebackener Blumenkohl 
 
Saucen 

 

 Rotweinjus, Rahmsauce, Kräuterbutter, Trüffelsauce 

Zu jedem Menü, egal ob Tellerservice oder Büffetform können sie eine Beilage, 
Gemüse und Sauce wählen. 
Pro Extrabeilage berechnen wir  CHF 2.0,- pro Person 
 
 
 
 
 
 



 
 

 
 
 
 
 
 

             Spezialitäten 

             Rinderroulade mit Klössen und Rotkraut   CHF 34,-pro Person 

             «Thüringer Rostbrätl» mit Röstzwiebeln 
  und lauwarmen Kartoffelsalat   CHF 25,- pro Person
    
             Bratwurst nach Original Thüringer Rezept im Brötchen  CHF 8.0,- pro Person 

Original-Ofenfleischkäse mit Kartoffelsalat  CHF 13,- pro Person  

«diverse Fleischkäsesorten»    
• Pizza 
• Röstzwiebel 
• Chili 

 
Crossover 

 
Pouletbrust in Chili- Honigbutter dazu Reis  CHF 29,- pro Person 
Mie Nudeln mit Schweinsfilet und buntem Gemüse  CHF 30,- pro Person 
Irish Stew auf thailändische Art mit Süsskartoffeln   CHF 32,- pro Person 
Leipziger Allerlei mit Crevetten dazu Reis  CHF 30,- pro Person 

 

Vegetarisch 

 
Pasta an Tomaten-oder Basilikumpesto  CHF  21,- pro Person 
Gnocchi in Salbeibutter Cherrytomaten Ruccola CHF  21,- pro Person 
Weitere Vegetarische Gerichte auf Anfrage 
 
 
Vegan 

 
Mie Nudeln mit buntem Gemüse  CHF 24,- pro Person 
Kichererbsen Curry  CHF 24,- pro Person 
Linsen-Ananas-Pfanne CHF 25,- pro Person 
Auberginen-Walnuss Wok CHF 25,- pro Person 
Fisch auf Anfrage 
 
Grillangebot im Sommer auf Anfrage 
 
Wir grillen für Sie mit Gas, Holzkohle, offener Flamme, Dreibein 

 



 
 

 

 

 

 

Deklaration Fleisch 

 
Rind- CH, PA, IR, A Süsswasserfisch-CH 
Poulet- CH  Crevetten MSC Pazifik 
Kalb- CH 
Lamm- IR/ N 
Schwein- CH 
 
 
Dessert 

 
Fruchtsalat  CHF 10,- pro Person 
Schokoladenmousse  CHF 10,- pro Person 
Bayrisch Creme CHF 10,- pro Person 
Apfelchutney an Vanillesauce CHF 10,- pro Person 
Tiramisu CHF 10,- pro Person 
Zupfkuchen  CHF 10,- pro Person 
Himbeermousse  CHF 10,- pro Person 
Limettenmousse  CHF 10,- pro Person 
Diverse Kuchen 

 

 Wir stellen Ihnen gerne ein Dessertbüffet zusammen ab 10 Personen 

• 2er Auswahl  CHF 7.0,- pro Person 
• 3er Auswahl  CHF 10,- pro Person 
• 4er Auswahl  CHF 12,- pro Person 

 

Weitere Informationen 
 
Inventar 

 
Gläsermiete  CHF 1.5,-pro Glas 
Aperoteller/Salatteller inkl. Besteck und Reinigung CHF 2.0,- pro Person 
Hauptgangteller inkl. Besteck und Reinigung CHF 2.9,- pro Person 
Dessertgeschirr inkl. Besteck und Reinigung 
Kaffeegeschirr inkl. Reinigung CHF 2.0,- pro Person 
Tischtücher auf Anfrage und Grösse 
Servietten Duni CHF 0.5,- pro Person 
Stehtische mit Tischtuch CHF 15,- pro Tisch 
Stehtisch  CHF 10,- pro 
Tellerwärmer CHF 50,- pauschal 
Grillmiete inkl. Gas/ Holzkohle CHF 100,- pauschal 



 
 

 
 

 

Aufbaupauschale 

                                                                        
Materialkosten, wie Schöpfbesteck, Holdomaten, Chaffings 
sowie Reinigung des Materiales  CHF 80,- 
Lieferkosten bei Lieferung und Abholung CHF 120,- pauschal 
  
 
 
 
Aufschlag bei weiteren Strecken und bei erschwerter Lieferung möglich 
 
Mitarbeiterkosten pro Mitarbeiter pro Stunde CHF 48,- 
 
Sonntag und Feiertagszuschlag 5% auf die Gesamtrechnung 
 
 

 

Matthias & Sandra Foerster 

Stockentalstrasse 42 
3647 Reutigen 
Tel.: +41 772 22 68 98  
Mail: fresh@all-in.catering Web: www.all-in.catering 
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